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Sehr geefirte Giste,
wir freuen uns iiber Ihr Interesse mit uns zu Teiern.
Gerne stehen wir Ifinen bei der Planung Ihres Festes zur Seite.

Meniivorschlige Blumen- Schmuck-  Der schonste Tag
Gerne erstellt unser Kiichenchef gemeinsam mit m uSl & un d‘ Tn Seur am S ee

Ifinen ein Menii ganz nach Ifhrem Geschmack]

Nach Terminabsprache. Auf der letzten Seite finden Sie Ein Empfang direkt am See 0b Champagner- Sekt-
Adressen verschiedener Firmen Prosecco oder Canapes , ganz nach Ihrem Wunsch.
Kucﬁen unc[ .7-[0Cﬁ z ezt Storte die Ifir Fest verzaubern Fiir den extra Aufwand berechinen wir Pauschal €101
erne berit Sie unsere Konditorin ’ 2
gﬁer verschiedene Decorationen und ge‘{ec@ e[ d. @le R’aume
Geschmacksrichtungen. In unserem Gedeckgeld sind Kerzen, Seeblick -bis zu 41 Pers.
Mitbringen von eigenen Kuchen und Weinen Servietten, MeniiRarten, Tischdecken Seeblick 2 -bis zu 75 Pers.

und Weingliser enthalten. pro Pers. € 2,00  Kaminstiiber( -bis zu 17 Pers.

Ist bei uns leider nicht moglich
Blumen vom Haus, z.B. Rosen im Glas € 5,-  Festraum bis zu 114 Pers.

}[ ote [ . oder bei Sonnenschein unsere Seeterrasse
Schlafen und triumen Mus l/{' ~bis zu 180 Pers. ( bis 22.00 Uh)
informieren Sie sich iiber Bis spdtestens 1.00 Uhr, muss die Musik aus

Kontingent und Preise sein!

Ab 24.00 Uhr etwas leiser biite, da wir auf
andere Gdste und Nachbarn Riicksicht

nehmen miissen. ,Sorry”

@Bitte reservieren Sie friihzeitig
unser Romantik Sternenfiimmelzimmer




Menii 1

Frischer Feldsalat
mit Mozzarellakugeln, Kirschtomaten, gerdsteten
Knoblauchbrotwiirfel

und Basilikum in Krauterdressing
* Ak

Ricotta- Spinatravioli
an roter Pestosahnesauce,

mit frisch geriebenem Parmesan und
Schmelztomaten bedeckt

i:3:8"4

Hausgemachte Panna Cottacreme
mit Beerensauce

€ 27,90

Vegetarische Meniis
Menii 2

Gebratene Austernpilzkappen
auf Rucola angerichtet mit gehobeltem
Parmesan bedeckt, in altem

Balsamico und Oltvensl
e dr

Frisches Saisongemiise
auf Kartoffel-Steinpilzrosti, mit Sauce
Hollandaise

und Pinienkerne iiberbacken
b 8:8-4

Carpaccio von frischen Friichten
in Grand Marnier und
zweterlei Sorbet

€31,90

Huber’s Restaurant

Meer & me}\r

Fisch und mehr fiir Geniefler

Menii 3

Kartoffelschaumsuppe
mit Steinpilzen und Friihlingszwiebeln

L-2:0"4

JSiidtiroler Schmankerlteller”
Schlutzkrapfen, Kas- und Spinatknodel mit
Brosel, brauner Butter und gehobeltem
Parmesan bedeckt, dazu frische MarRtsalate in
Kiirbiskernol

*k

Hausgemachte Topfennockerl
an HimbeermarR mit frischen Friichten

€27,50




Menii 4

»Radlfahrersupp'n”
Briihe vom Tafelspitz mit Brat- und
Breznknodeleckerl

Xk

Ambacher Bratenauswahl”
mit SpanferkelReule, SchweineRrustenbraten, Bauernente
und Kalbsschulterscherz’l, dazu Knodelvariationen
und frische Marktsalate
* Ak
Huber's Dessertteller
Verschiedene SiifSigkeiten
€ 32,50

Menii 5

Hausgemachte Griesnockerlsuppe

mit Schnittlauch
h-3:4-4

Gerolltes vom Spanferkel
Knusprig im Rofir gebraten, an Franziskaner

Dunkelbiersofle, dazu Brez nknodel und

hausgemachter Speckkrautsalat
153

Bayrischcreme
mit Himbeermark_

Das Hochzeitsmenii

Griebenschmalz, Kriuterquark und

Butter
dazu Brotkorb

b:5:8-¢

,<JHochzeitssuppe“
Tafelspitzbriihe mit verschiedenen Einlagen

L:8:4-4

Gegrillte Schweinemedaillons
an Steinpilz- Egerlingrahmsauce, dazu

hausgemachte Spdtzle
und markifrische Salate

oder

Zanderfilet in der KiirbiskernKruste
gebraten auf Zucchinifaden an
Schnittlauchschaum mit
Kartoffelwiirfel umlegt

*%k %

Zweilerlei Mousse

auf Fruchtspiegelherz
mit_frischen Friichten garniert

€ 39,--

Huber's Restaurant

Meer & me‘wr

Fisch und mehr fiir Geniefter

Menii 6

Ab 20 Personen

Knoblauchschaumsiippchen

mit aufgeschiumten Zwiebeln und Rostbrot
b:8:8:4

Gangzes Spanferkel
Saftig gegrillt, am Tisch tranchiert, dazu
servieren wir
verschiedene Knodel, BratensofSe
und frische Marktsalate

b:8:8 4

« Huber’s Dessertbuffet »
verschiedene Siiffigkeiten aus der Pateserie
auf Ihrem Wunsch

€37,50

Meniti 7

Frischer Feldsalat
mit SpeckRrusterin, Cocktailtomaten und
geristeten Brotwiirfel in Kartoffeldressing
T Ak
Geschmorter Kalbsschulterbraten
in Kriuterrahmsauce mit Wurzelgemiise und

gebraunten Schupfuudeln

L8:2:4

Marilleneisknodel
auf roter Beerengriitze

€31,90




Menii 8
Grissini
im Parma- Schinkenmantel
b 324

»Rducherfischteller
hausgeriuchertes Renken-, Saiblingsfilet
und gebeizter norwegischer Lachs

an Blattsalaten mit Sahinemeerrettich, dazu Baguette
b:3-2-4

Zart gegrilltes Ochsenfiletsteak
an Rriftiger Zweigeltsauce und griinen Pfefferkorner,
mit Gemilsewiirfel umlegt, dazu Kartoffel- Steinpilzrosti
b-8:4-
Creme Brulee

mit exotischen Friichten
€47,50

Menti 9

Nockerl von der geriucherten Renke
auf frischen Blattsalaten in Pestodressing und

Kirschtomaten
1:3:8°1

Bayrische Ochsenlende
am Stiick gebraten an Madairasauce, dazu
markifrisches Gemiise und gratinierte Kartoffeln
L %:4-4
Zweierlei fruchtige Nockerln
auf Rotweinpflaumen
€ 39,--

Geburtstagsmenii

Grufs aus der Kiiche

8:8:4

Frische Marktsalate auf

Ananascarpaccio
mit marinierten Gambas, Kirschtomaten und

Frithlingszwiebeln in Kriuterdressing
b-8:4-4

Zarter Rehkeulenbraten
aus heimischen Wiildern
an Pfifferlingrahmsauce, dazu Preiselbeeren,
hausgemachte Spdtzle und frisches
Saisongemiise
oder
Frisches Seeforellenfilet
in der Kriuterkruste gebraten
auf Minikartoffeln an geschiumter Pino-

grigiosauce,

mit Wurzelgemiisestreifen bedecki
b: 844

,Spezialitit des Hauses"
Beerentiramisu an _frischen Friichten

€ 38,--

Huber’s Restaurant

Meer & me‘v

Fisch und mehr fiir Geniefter

Menii 10

SSpezialitit des Hauses”
Huber’s Fischsuppe mit verschiedenen Edelfischen und
Scampis in Safran- Weinsud, dazu Knoblauchbaguette

1:8:8:4
Lendchen vom heimischen Reh
in der WildRriuterkruste an Steinpilzraimsauce, dazu

Rotweinpflaumen, Mandelbrokkoli und
Mohnschupfnudeln

12884

Kleiner hausgemachter Kaiserschmarm
mit Zwetschgenrister

€41,

Menii 11

Hausgebeitzter norwegischer Lachs
auf Kartoffelkressepuffer,
an Dilldip und Blattsalat
k:g-4-4
Medaillons vom Kalbsriicken im

Prosciuttomantel
auf tomatisierten Gemiisewiirfel an
Morchelschaumsauce, dazu Kartoffelscheiben mit

Parmesan iiberbacken
Fdok

Vanillecrepe

mit Walnufeis und rosa ®fefferkgrner
in Schokoladensauce
€42,90 <"

— ~
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Meniti 12

2Antipastiteller”
Biiffelmozzarella, Tomate und Basilikum, in
Ofivendl eingelegtes Gemiise, Honigmelone mit

Parmaschinken dazu Tomatenbruchetta
Tk

Medaillons vom Seeteufel
mit frischem Rosmarin und Knoblauch gebraten auf
Ratatouillegemiise an Proseccoschaumsauce, dazu
MiniRartoffeln
k284

Profiteroles mit Vanillecreme gefiillt

und Schokoschaum iiberzogen

€41,--

Menii 13

Frische Marktsalate
mit gebratenen Egerlingen und
gerdsteten Pinienkernen bedeckt, in

Kriuterdressing
b-8-%-4

Filet von der Starnberger Seerenke
in der KartoffelRruste gebraten,
an Kriuterschaumsauce mit

frischem Gemiise umlegt
KA

Frische Erdbeeren (Saisonbedingt)
mit Vanilleeis und Safine

€31,90

Menii 14

ZiegenmilchRdse in Parmaschinkenmantel
mit Rosmarin und Knoblauch gegrillt

auf frischem Blattsalat angerichtet mit gerdsteten Kernen

bedeckt

1544

Huber’s Fischtris“
Filet von Saibling, Renke und Seeforelle

mit frischen GartenRyiuter gebraten, auf Blattspinat

angerichtet an Gemiise- Rieslingsauce, dazu

Schmorkartoffeln
.84
Mangocreme mit Vanilleeis
€ 36,90

Menii 15

JAus der hauseigenen Rducherei”
Geriuchertes RenRenfilet an frischen Blattsalaten,

dazu Sahnemeerrettich und Baguette
}:3:8:4

Bayrische Flugentenbrust

in der Kriuterkyuste gebraten an ZweigeltsofSe,
dazu Mandelbillchen und Speckpohnenrillchen

o8-8+

Apfelstrudel
mit Walnufeis und Safine

€ 36,80

Huber's Restaurant

M'eer & me“ar

Fisch und mehr fiir Geniefter

Menii 16

Capuccino

vom jungen Zucchini und GartenkRriutern
b 8:% 4

SHeu und Stroh”
gepfeffertes Lachsschnitzel auf griinen
und weifen Tagliatelle an zweierlei Saucen,

dazu Blattsalat mit Kjrschtomaten
k-8 44

Frische Friichte und Beeren
in_Amaretto mariniert, dazu Cassissorbet

€26,80

Menti 17

Carpaccio von der Anguslende
mit gerdsteten Pinienkerne, Rucola und gehobeltem

®Parmesan bedeckt in aftem Balsamico
L-2-2-4

ySurf L Turf"
Argentinisches Angushiiftsteak und gegrillte
Garnelen
an Pfefferrafim, dazu Schmorkartoffeln

und gebratene Zucchini- Auberginenscheiben
b1 8:-8:4

Hausgemachtes WalnufSparfait

an Schattenmorellensauce

€42,




Wintermenii Friihlingsmenii Sommermenii

Rieslingschaumsuppe Bdrlauchschaumsuppe Hausgemachtes Matjes
mit glacierten Birnenwiirfel mit Kressepesto vom Saiblingsfilet
und Zimtblitterteigstangerl el an Apfelsalat und Dilldip
b Frischer Stangenspargel mit o
Frische Bauernente und ganser[ EQyﬂgCﬁem Ochsenlenden stga& Lammrﬁc/{en am KnOCﬁen
an Orangen- Thymiansauce, in Rosmarin und Knoblauch gegrillt, in der Krduterkyuste g &m?en an
dazu Bratapfel mit Pinienkernen, dazu hausgemachte Spdtburgundersauce mit frischem
Knodelvanationen und Butterschaumsauce und Minikartoffeln Gemilse aus der Region umlegt, dazu
Gewiirzblaukyaut oder ii6er6ac/{e1:i zgmtoﬁ‘e[n
o i Frischer Stangenspargel mit Tirami
Hausg e"?a‘:ﬁte ﬂpﬁz(ﬁucﬁerf Saiblingsfilet in Krauterol gebraten, dazu [61 rams
mit Bauernhofeis hausgemachte Butterschaumsauce und von e s;(ﬁqepﬂuc&ten
(aus der Region ) Minikareoffeln Erdbeeren
und Sahne Stetr € 37,90
€3290 Rfiabarberkompott
mit luftigen Topfennockerf und
Zitronensorbet
€32,90

Huber's Restaurant

Meer & m‘ehr

Fisch und mehr fiir Geniefter

Herbstmenii

Kiirbisschaumsuppe

mit gerosteten Kernen und Kernol
b8 4-1

Frischer Feldsalat
mit gebratenen Steinpilzen aus
heimischen Wildern in Vinaigrette aus

gerdsteten Kernen
fote

Medaillons vom Hirschriicken
an Wildkriutersauce, dazu Preiselbeeren,
Kartoffeltaler und
glacierter Rosenkoh!

Kk

Pflaumen
in Rotwein eingelegt
mit Walnufeis und Miniflorentiner
€43,50




Canapes

Baguettescheiben belegt mit:

Obazda oder KriuterfrischRdse
Gekochtem Schinken
Italienischer Salami

Siidtiroler Speck,
Biiffelmozzarella und Tomate
Verschiedene Kdsesorten
Hausgerdchertes RenRen- und
Saiblingsfilet

Krabben in Dilldip
Schweinemedaillons

Roastbeefscheiben

€1.40
€1,50
€1,50
€1,60
€ 1,80
€ 1,80
€2,30

€2,30
€2,30
€2,30

Grissini im Parmaschinkenmantel  Stiick € 1,00

Butterbreze

Stiick € 1,50

Siifles Gebdick ( Mininufischnecken-

Qarktaschen usw.)

Stiick € 1.00

Sekt T Co

Privat - Cuvee (Hausmarke)
Landhotel Huber am See
Jahrgangssekt trocken

0,75L €1890

Prosecco IGT Vino Frizzante
Serenissima
Helles Strofigelb, feine Perlage, im
Duft Zitrus sowie griiner Apfel

0,75 L€15,00

Petrus Quelle Gourmet
0,75 €4,90

Orangensaft
1L£€10-

Kaffee
Kuchen

Portion Kaffee
Portion Tee

Cappuccino

Stiick Kuchen
Stiick Torte

€4,40

€3,70

€3,50

€2,90
€ 3,30




Hans Ketelhut

Dompfaffenweyg 12 E
82538 Gerestried

Tzscﬁerez Sebald
- Elektro-, Ruder- und

Segelloorverteik 08171- 90427
il e Mobil: 0172-8904269
| 82541 Ammerland

171- 9132 Peter e, Andi
ey Musik fiir jeden Anlass
08171- 80914

HEH Walter Autsch Band
08179- 1335

Herr Bissinger (Zither)
08851- 7207

.'Totoateﬁer

| Taxi Mai
Rotkelchenweg 4
82538 Gerestried
08171- 31212

Taxi Podobnik
Chimseeweg 3
82538 Gerestried
| 08171- 72244

| Friseur
Oswald Andreas
| Hauptstr. 13

82541 Miinsing

Die drei Friseure
Elbestr.25

Schmuck

Juwelier Schmeller
Marktstr. 3
83646 Bad- Tolz
08041- 76050

Schmuck Weisenberger
Marktstr. 73

83646 Bad- Tolz
08041- 73506

Blumenschmuck,

Die Blume
Bafinkofplatz 10
82402 Seeshaupt
08801-2400

Blumen Bartl
Sauerlacherstr.27
82515 Wolfratshausen
08171-18171




